
 
 
 
 

  

 

 

 

   

 

 

Le Bistro du Golf, situé au sein du Club House du Golf Club 
de Sion, le long des berges du Rhône, aux abords de 

magnifiques espaces verts, a ouvert ses portes en 1999.  

Fort de plus de vingt ans d’expérience, c’est un établissement 
qui allie gastronomie raffinée et cadre bucolique. Sous la 

direction du gérant Daniel Loretan et de son associé Anthony 
Bouron, le restaurant accueille tous les amateurs de bonne 

cuisine. 

La cuisine est orchestrée par le chef italien Luigi Pugliese, qui 
propose une carte évoluant au rythme des saisons et des 

arrivages, garantissant ainsi la fraîcheur des produits.  

Les clients apprécient particulièrement les suggestions du chef, 
qui apportent une touche d'originalité à chaque visite. 

 

   

 

 

  



 
 
 
 

  

 

SUGGESTIONS DU MOMENT 
   

 

 

 

 

TARTARE DE FILET DE BŒUF  45  
Espuma de poivrons rouge et graines de pavots  

 

 

SAUMON MARINE A LA BETTERAVE 29 
Accompagné de sa mousse au fromage citronné et pistache 

 

 

TAGLIATA DE FAUX FILET DE BOEUF 39 
Sauce syrah et poivre d’Espelette 

 

 
QUASI D’AGNEAU AUX HERBES 47 
Cuisson à basse température, sauce raifort et huile verte   

 

 

POULPE GRILLE A LA PLANCHA 35 
Sur crème de topinambour et réduction de vin rouge 

 

 

AGNOLOTTI  OSSOBUCCO  26  

Au gorgonzola et chips de jambon fumé 

 

 

 

  



 
 
 
 

  

 

NOS CLASSIQUES 
  

 

 

 

NOS TAPAS 
 
MINI ROULEAUX DE PRINTEMPS (8 pièces) 12 

BRUSCHETTA DE TOMATES ET BASILIC (8 pièces) 12 

CREVETTES PANÉES (8 pièces) 12 

TOAST TARTARE (6 pièces) 12.50 

TOAST AU FOIE GRAS MAISON (4 pièces) 13 

TOAST NDUJA (saucisson calabrais piquant) (6 pièces) 13 

MINI ARDOISE DE ROASTBEEF FROID 14 

MINI ARDOISE DE VITELLO TONNATO 14 

ROESTI AU GRUYÈRE (6 pièces) 12 

PLANCHETTE DE SAUCISSE 12 

FRITES petite portion 5.50 
 grande portion 9.50 

 

 
   

 

 

NOS SALADES 
 
SALADE VERTE 8.50 / 11 
Sauce française ou italienne 

SALADE MÊLÉE 9.50 / 14.50 
Sauce française ou italienne 

SALADE DE CHÈVRE CHAUD PARFUMÉ AU MIEL 17 / 28 

SALADE DE POULET 18 / 25  



 
 
 
 

  

NOS CLASSIQUES 
 

 

 

 

NOS PLATS FROIDS 
 
TARTARE DE BŒUF 27 / 39 
Classique ou à l’italienne / toasts / frites / salades 

TARTARE DE FILET DE BŒUF 43 
Classique ou à l’italienne / toasts / frites / salades 

ASSIETTE VALAISANNE 27 
Viande séchée / jambon / lard / saucisse / fromage 

ASSIETTE DE VIANDE SÉCHÉE 29  

ROASTBEEF FROID 28 
Salade mêlée / pommes frites allumettes 

VITELLO TONNATO 32 
Salade verte / pommes frites allumettes 

 

 
  

 

 

NOS PÂTES 
 
SPAGHETTI ou MEZZE MANICHE 23 
Sauce tomates, basilic 

SPAGHETTI ou MEZZE MANICHE  24 
Sauce aglio, olio et peperoncini 

SPAGHETTI ou MEZZE MANICHE  24 
Sauce arrabiata 

LASAGE BOLOGNAISE MAISON 27 



 
 
 
 

  

NOS CLASSIQUES 
   

 

 

 

NOS PLATS CHAUDS 
 
FILET DE BŒUF Sauce aux herbes 44 
 Sauce aux morilles 49 

SPARERIBS DE PORC 39 
Cuisson en basse température / salade verte / pommes frites allumettes 

TAGLIATA DE POULET 33 
Ruccola / parmesan / crème balsamique 

 

Ces plats sont servis avec légumes, pommes frites, riz, pâtes ou salade à choix 

 
   

 

 

NOS DESSERTS 
 
TIRAMISU 11 

MOELLEUX AU CHOCOLAT 13 

TARTE AU FRUITS 5 

FRUITS ROUGE / CRÈME DE GRUYÈRE 14 

ASSIETTE DE FROMAGES 14 

 

GLACES MOVENPICK 1 boule 3.70 
 2 boules 7.40 
 3 boules 11.10 


